HASAN PASA KOFTESI

Malzemeler :
e 1kgkiyma
e 2 yumurta
e 3 sogan

e 1 su bardag galeta unu
e tuz, karabiber, maydanoz, kirmizi pul biber
e siviyag

Patates Piiresi icin:

e 4 patates

e 1 cay b.siit

e kasar peyniri rendesi
o ftuz

o Karabiber

e 2 yemek kasig1 tereyagi

Uzerine sos i¢in :

e 1 subardagi su
e 2 yemek kasigi sal¢a

o tuz

o karabiber

e siviyag
Yapihisi

Karistirma kabima 1 kg kiymay1 alin {izerine 3 adet sogan1 rendeleyin.2 yumurtay1 kirin, galeta tiniinii
ve siviyagl ilave edip tuzunu ve karabiberini ilave edip yogurun. Mandalina biiyiikligiinde pargalar


http://leylaileyemeksaati.com/hasan-pasa-koftesi-tarifi/

kopartin elinizle yuvarlayin ve ortasini hafifge bastirarak giiveg sekli verin. Arada elinizi yaglamay1
unutmaym ki yapismasin kiymaya. Firin tepsisini yaglayin veya yaglh kagit serin, ve kofteleri bu
seklide hazirlayin firin tepsisine dizin. Piiresi igin ise, patatesleri haslayin ve rendeleyip bir karigtirma
kabma alin. Rendelenmis patatesin iizerine 1 ¢ay bardag siitii alin {izerine tuzu, tereyagini ve
karabiberi ilave edip karistirin. Patates piiresini santi torbasina alin ve koftelerin ortasina sikin, kasar
rendesini patateslerin iizerine ilave edin. Sosu i¢in ise siviyag, salgayi, tuzu ve suyu bir kaba alip
karigtiralim ve koftelerimizin lizerine sirasi ile kasikla dokelim.

Tepsimizi 250 dereceli firina verip tlizeri kizarana kadar pisirelim.



