Firin Siitlac¢

Malzemeler

— 1 litre siit

— 1 su bardag1 seker

— Yarim su bardagi piring

— 3 yemek kasig1 bugday nisastasi
— 1 paket vanilya

— 2 su bardagi su

1. Firinda siitlac icin oncelikle pirinci haslayalim. Piringleri gilizelce yikadiktan sonra 2 su
bardagi su ile pisene kadar haslayin. Cok az sulu kalacaktir.

2. Diger malzemeleri ekleyelim ve siitlac1 pisirelim. Haslanan piringlerin {izerine siiti,
vanilyayi ilave edip kaynatin. Karisim kaynamaya baslayinca sekeri ve 1/3 su bardag: siitle
karistirdiginiz 3 yemek kasigi bugday nisastasini ilave ediniz. 10-15 dk daha kaynatip altini
kapatin.

3. Siitlaglar firina siirelim. Firin i¢in uygun 1siya dayanikl siitlag kaselerine siitlaglarinizi
paylastirin. Tepsinize soguk su doldurun ve siitla¢ kaplarini firin tepsinize dizin ( Tepsideki su
stitlag kaplarmin yarisina kadar gelecek)Tepsiyi firinimizin en iist rafina yerlestirin. 200

derecede, siitlaclariniz kizarana kadar firinlaym. Afiyet olsun.



