
GÜN SAAT

U Mutfak

(D1)

U Mutfak

(D10)

Pastane 

(T2)

Ana Mutfak 

(D1)

D10

Amfi 2

Pastane

(D1)

P
E

R
Ş

E
M

B
E

Genel işletme

Doç.Dr. Yeliz Pekerşen

Özel ilgi turizmi

Doç.Dr. Yeliz Pekerşen

Pastane

(D1)
22:00-22:50

Gıda mevzuatı

Doç.Dr. A. Büşra Madenci

Gıda formulasyonları ve duyusal 

analiz

Doç. Dr. A. Büşra Madenci

Dünya mutfaklarında yeni trendler

Doç. Dr. A. Büşra Madenci

Turizmde etik

Öğr. Gör. Büşra Kaya

T2

T2

Pastane 

(D1)

ONLİNE

ONLİNE

Pastane

(D1)

ONLİNE

U Mutfak

(T2)

U Mutfak

(T2)

D4

ONLİNE

T2

T2 D4

D4

D4

23:00-23:50

D4

Amfi 2

D1

Besin kimyası

Doç.Dr. Eda GÜNEŞ

22:00-22:50

21:00-21:50 Öğr. Gör. Fatma İnan BALKAYA

ONLİNE

Turizm pazarlaması

Doç.Dr. Yeliz Pekerşen

C
U

M
A

15:00-15:50

16:00-16:50

Rusça II (seçmeli yabancı dil)

Öğr. Gör. Saliha Demirel

Rusça IV (seçmeli yabancı dil)

Öğr. Gör. Saliha Demirel
Yemek stilistliği ve Fotoğrafçılık 

Öğr. Gör. Servet Demir
20:00-20:50 Yabancı Dil I

19:00-19:50

17:00-17:50 T2

T2

D4

D1

18:00-18:50

17:00-17:50 Butik pastacılık ve süsleme tek. 

(seçmeli alan dersi)

Öğr. Gör. Murat Özcan

Servis ve bar teknikleri

Doç. Dr. M. Cüneyt Şapçılar 

18:00-18:50 Kariyer planlama

İş hayatı için ingilizce

Öğr. Gör. Esra GÜDEN

Alakart mutfak (seçmeli alan dersi)

Öğr. Gör Cemil Uslu

19:00-19:50 Prof. Dr. H. Ferhan NİZAMLIOĞLU

15:00-15:50

21:00-21:50
Mesleki yabancı dil II (ing)      Öğr. 

Gör. Esra GÜDEN

20:00-20:50

23:00-23:50

16:00-16:50

21:00-21:50
Öğr. Gör. Hüseyin TORUN

22:00-22:50

23:00-23:50

16:00-16:50

18:00-18:50

20:00-20:50 AİT II

Öğretmenlik uygulaması 

(formasyon)

Doç. Dr. Yılmaz Seçim

Akademisyen odası

19:00-19:50

Amfi 2
Mutfakta iş sağlığı ve ilk yardım

Prof. Dr. Ferhan NİZAMLIOĞLU

Dünya mutfağı II (2. grup)

Öğr. Gör Cemil Uslu

Dünya mutfağı II (1. grup)

Öğr. Gör Cemil Uslu

Özel öğretim yöntemleri 

(formasyon)

Doç. Dr. Kevser Çınar

21:00-21:50 Öğr. Gör. Mustafa FISTIKÇIOĞLU

Amfi 2

17:00-17:50

23:00-23:50

Pastane uygulamaları (2. grup)

Öğr. Gör. Murat Özcan

Ç
A

R
Ş

A
M

B
A

15:00-15:50

Akademisyen odası

22:00-22:50

S
A

L
I

15:00-15:50

Fransızca IV (seçmeli yabancı dil)

Öğr. Gör. Ayşegül ÖZÇELİK

Mesleki yabancı dil IV (ing)      Doç. 

Dr. Halil Akmeşe

Mutfak uygulamaları II (1. grup) 

Doç. Dr. Yılmaz Seçim

Mutfak uygulamaları II (2. grup) 

Doç. Dr. Yılmaz Seçim

Ekmek yapımı teknolojisi (seçmeli 

alan dersi)

Öğr. Gör. Murat Özcan

19:00-19:50

İleri mutfak bilimi 

Öğr. Gör Cemil Uslu

Soğuk mutfak uygulamaları (seçmeli 

alan dersi)

Öğr. Gör. Evren Nas

20:00-20:50 Türk Dili II

Öğretmenlik uygulaması 

(formasyon)

Prof. Dr. H. Ferhan NİZAMLIOĞLU
Öğretmenlik uygulaması 

(formasyon)

Doç. Dr. A. Büşra Madenci

Akademisyen odası

P
A

Z
A

R
T

E
S

İ

16:00-16:50

17:00-17:50

18:00-18:50

23:00-23:50

22:00-22:50

18:00-18:50
Eleştirel Düşünme

Doç. Dr. Mustafa YEŞİL

Temel bilgi teknolojileri kullanımı 

Doç. Dr. Murat Koçyiğit

Pastane uygulamaları (1. grup)

Öğr. Gör. Murat Özcan

19:00-19:50

Almanca II (seçmeli yabancı dil)

Öğr. Gör. Buse AĞRILI

20:00-20:50

Amfi 2

D4

16:00-16:50
Nezaket ve protokol kuralları

Prof. Dr. Ferhan NİZAMLIOĞLU

Mutfakta gıda ve sürdürülebilirlik

Doç.Dr. Eda GÜNEŞ
D4

21:00-21:50

Amfi 2

Formasyon dersleri

15:00-15:50

İKİNCİ

 ÖĞRETİM

NECMETTİN ERBAKAN ÜNİVERSİTESİ 

TURİZM FAKÜLTESİ

 GASTRONOMİ YÖNETİMİ BÖLÜMÜ NORMAL ÖĞRETİM 2023-2024 Bahar YARIYILI DERS PROGRAMI

1. SINIF 2. SINIF 3. SINIF 4. SINIF

17:00-17:50

Öğretim teknolojileri

Öğr. Gör. Halil ibrahim 

ÖZER

Online (2.sınıf)

Eğitimde Ölçme 

Değerlendirme

 Doç. Dr. Sümeyra 

SOYSAL

Online (3.sınıf)

Online (2.sınıf)

Eğitim Psikolojisi

Dr. Öğr. Üyesi Deniz 

GÜLMEZ


