T.C.

NECMETTIN ERBAKAN UNiVERSITESI

MUHENDISLIK FAKULTESI
GIDA MUHENDISLIGI BOLUMU

GIDA ANALIZLERi UYGULAMA CiZELGESI

. Uygulamaya Girecek
Tarih Konu Uygulama Sorumlusu Ogrenci Grup Sirasi
1. Hafta Laboratuvar kurallari/ Ekipmanlar - -

2. Hafta pH/Renk analizleri N.O. 1. Grup-2.Grup

3. Hafta Gidalarda Nem/KM/aw Analizleri N.O. 2. Grup-1.Grup

4. Hafta Gidalarda Kiil Analizi N.O. 1. Grup-2.Grup

5. Hafta Gidalarda Protein Analizi N.O. 2. Grup-1.Grup

6. Hafta Gidalarda Yag Analizi N.O. 1. Grup-2.Grup

7. Hafta Nisasta / Seliiloz Analizleri T.C. 2. Grup-1.Grup

8. Hafta Tekstiir/DSC/Viskozimetre Analizleri T.C. 1. Grup-2.Grup

9. Hafta Tahllla.rc'i'a Fiziksel Analizler (koku, bin T.C. 2. Grup-1.Grup
dane, irilik)

VIZE SINAVI

10. Hafta Tahillarda F|-2|kok|myasal Anfllzler N.O. 1. Grup-2.Grup
(gluten, sedimantasyon ve diisme sayisi)

11. Hafta Yag An.allzle.rl .(serbest yag asitligi- T.C. 2. Grup-1.Grup
peroksit tayini)

12. Hafta Siit Analizleri T.C. 1. Grup-2.Grup
Meyve sebze Analizleri (Antioksidan

13. Hafta Aktivite Tayini (DPPH), Toplam Fenolik T.C. 2. Grup-1.Grup
Madde Tayini)

FINAL HAFTASI

*Grup ya da ders saati degisikligi kesinlikle yapilmayacaktir.
**| aboratuvar 6nligi bulunmayan 6grenci derse alinmayacaktir.




